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TEMPRANILLO NATURAL

100% Tempranillo / Viticultura natural organica procedente de vinedos prefiloxéricos con
mas de 100 afos, ubicados en la zona de Toro, plantados en vaso y de escaso rendimiento.

Vendimia
Manual.

Fermentacion alcohélica

La fermentacion y maceracién se realiza en pequenos
depodsitos de acero inoxidable, un proceso con una duracién
entre 12 y 25 dias. Después de la alcohdlica, se desarrolla la
fermentacion maloléctica de forma esponténea, con levaduras
y bacterias autdctonas propias y naturales del vino. Posterior
bazuqueo sin buscar la maxima extraccién de una uva muy
sabrosa.

Sin sulfuroso anadido.

PRODULTO DE ESPARA Estabilizacion

Clarificado con gelatina de origen vegetal, estabilizado natural
frente al frioy filtrado con celulosa natural.
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SULPTES oo Color

Plrpura intenso con matices violaceos.

Aroma

Presencia de frutas del bosque - cerezas, arandanos - con notas
especiadas que recuerdan a pimienta negra, sobre un fondo de
arcilla, de talco.
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Boca

Intensas y profundas apariciones de fruta con predominio de
frutos rojos. Equilibrado, con suaves taninos que concretan un
vino firme, redondo, con un final largo, armonioso y fresco.
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FORMATO/CIERRE PESO BRUTO ALTO ANCHO LARGO CODIGO
(kg) (cm) (cm) (cm)
BOTELLA Corcho 1,25 30,1 7,63 - 8437008963617
CAJA 6 7,5 31 16 23,5 8437008963600
PALLET  Europallet/125 937,5 1.7 80 120 -

‘; COMPOSICION DEL PALLET
TOTAL CAJAS N° PISOS N° CAJAS / PISO
125 5 25





