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Sauvignon Dulce organico 2024
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100 % Sauvignon blanc - Viticultura natural organica certificada.
Unvino fresco y con chispa, perfecto tanto de aperitivo como postre.

ANADA CLIMATICA 2024

Afada marcada por una climatologia irregular: un
invierno suave y seco, seguido de lluvias bien
distribuidas en primavera, favorecieron un ciclo
equilibrado. Hubo que adelantarse a posibles
enfermedades derivadas de la humedad con los
cuidados ecologicos habituales.

Elverano trajo temperaturas moderadas y noches
frescas, lo que permitié una maduracion pausaday
6ptima de las uvas, con gran concentracion
aromatica, acidez equilibraday un perfil frescoy
vibrante

ELABORACION

La uva procede de distintas parcelas con suelos
arcillo — calcareos y cantos rodados, que se
elaboran por separado conforme a la diferenciacién
de estructurasy composiciones de sus suelos.

menade Ez:jrr;rll::(t;c;in ?lc;ohélica se re.alize'w con levaduras
poésitos de acero inoxidable, pero se
oL para mediante la bajada de la temperatura cuando
e elvino tiene una relacién equilibrada entre el grado
alcohdlicoy el azucar residual, es decir, unos 10-
11% Vol y 60 gr/l de azlcar residual
aproximadamente.

Buscamos unvino que, aunque dulce, resulte fresco
y con acidez, para tomar de aperitivo o de postre.

@ 10,5% Vol. i 50¢l

Cata Sensorial
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Amarillo pajizo palido.

/ \ Intensidad aromatica media - alta. Aromas a pera de agua, meldn de la Galia, platano, pera de agua, manzana
L.‘;v,‘ madura, melocotén albaricoque y fruta de la pasion...
/> Enbocade nuevo aparecen los aromas a fruta de hueso y fruta de la pasion. Boca
.~ frescay muy buena acidez.
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